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Traileur Gastronomique

Menu de Noél 2024

Composez votre menu pour le 24 et 25 Décembre
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ENTREE FRT™IDE

Foie gras de la ferme de la Sauveniere, purée de poires au crumble
d'amaretti, chutney de fruits rouges el pain brioché €19.00/pers

Tartare de saumon frais aux écrevisses el mangue, creme légere
au fruit de la passion, mousse avocat/wasabi €19.00/pers

ENTREE CHAUDE

Noix St. Facquies roties, mousseline de potimarron,

champignons des bois, émulsion crémée au guanciale €21.00/pers
Ravioles de Homard, sauce bisquée au safran €21.00/pers
P~TAGE

Velouté de potimarron aux chataignes €8.00/pers
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W PLAT
Filet de biche 58", crémeux de panais, cime di rapa, S
polenta truffee, jus réduit au romarin €23.00/pers: : =\
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Supréme de chapon basse température, écrasé de viteloties
au beurre noisette, celeri rave, sauce Marsala €23.00/pers
DESSERT
Le Roval €9.00/pers
(Mousse chocolat, feuillantine croquante praline)
Le Fromboisier €9.00/pers

(Mousse framboise, bavaroise lail d'amande, insert framboise)
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Les commandes seront prises
Jusqu'au Vendredi 20 décembre inclus
Uniquement par telephone au 0498/25 66 79 ou par mail - info@clcuisine.be -

Les commandes seront disponibles a l'enlevement
le Mardi 24 décembre de 15h00 a 17ho0.

Adresse: MOOD - Rue a Canadas 17, 6120 Nalinnes
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